¢

LOWEN

GOURMET

Austern Degustation mit dem Chef
~~
LOBSTER ROLL
Babylattich, Bundzwiebeln
o~
JAKOBSMUSCHELN CARPACCIO
Tomate, Basilikum, Amaranth
o =2
OTORO TUNA SASHIMI
Ponzu, Gurke, Jalapefio, Wasabi
o~
KONIGSKRABBEN BEIN
Eiswein Beurre Blanc, Oona Kaviar Nr. 103
~
KONFIERTER KAISERGRANAT
Bisque, Safran, Bimi, Tagliatelle
S~
GRILLIERTER OKTOPUS
Lardo, Chimichurri, SUsskartoffel
o
NORI EIS
Kokosnuss, Mango, Oona Kaviar Nr. 104

~~

MENU
CHF250

WEINBEGLEITUNG
CHF180

Das in unserer Kiiche verwendete Seafood kommt aus dem Meer: Hummer - Wildfang, Std-Ost Atlantik,
Jakobsmuscheln - Wildfang, Nord-Ost Atlantik, Thunfisch - Zucht, Spanien, Kaisergranat - Wildfang, westlicher indischer Ozean,
Konigskrabbe - Wildfang, Norwegen und Oktopus - Wildfang, éstlicher indischer Ozean. Gemiise, Frichte, Milchprodukte und Getreide
beziehen wir wo immer méglich direkt aus der Region. Unser Brot ist hausgemacht und wird aus Schweizer Mehl fir Sie hergestellt.
Bei Allergien wenden Sie sich bitte an unsere Service Mitarbeiter. Unsere Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8,1 % MWST
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