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Ein paar Kleinigkeiten vom Chef

~

GEPICKELTE KOHLRABI RAVIOLI
Basilikum, fermentierter Knoblauch, halbgetrocknete Kirschtomaten

~

BACHFORELLEN CEVICHE
Koriander, Susskartoffel, eingelegte Zwiebeln, Rhabarber

~

LEICHT GEGARTER ALPENZANDER
Bouillabaisse Hollandaise, Seelander Spargelragout
Oona Kaviar Nr. 103

~

GLASIERTER DUROC SCHWEINEBAUCH
Jalapefio Beurre Blanc, Gemiisestreifen, konfiertes Eigelb

~

SURF AND TURF
Milchkuhfilet, Bordelaise Sauce, Schottischer Kaisergranat Safranschaum, wilder Brokkoli

~

ROHMILCHKASE TELLER
Truffelhonig, Panforte, Schabziger Butter

~

Pre Dessert
Ay

CHOUX AU CRAQUELIN
Schokolade, Erdnusseis, Salzkaramell

~

ERDBEERVIELFALT
Rhabarber, Estragon, Vanille

MENU
CHF230

WEINBEGLEITUNG
CHF150



